Plan de estudios

Lic. en Gastronomia

7mo. Cuatrimestre

+ Administracion de procesos

+Gastronomicos
* Administracion del tiempo

* Bebidas destiladas
Mexicanas

*Cocina Mexicanal
*Inglés VI

*Patrimonio Culinario de
México

10mo. Cuatrimestre

* Analisis e interpretacion
financiera

-Cocina contemporanea

*Gestion de la calidad en
establecimientos de
alimentos y bebidas

*Desarrollo de negocios
gastronémicos

*Integradora
-Inglés IX
*Negociacion empresarial

8vo. Cuatrimestre
- Cocina Europea
- Cocina Mexicana ll
-Ingenieria de Menu
*Inglés VI

*Planeacion y Organizacion
del trabajo

Tlvo. Cuatrimestre

«Estadia en el sector
productivo

jExcelencia académica,
innovacién con sentido social!

9no. Cuatrimestre
* Contabilidad
*Cocina Asiatica

* Conceptos Gastronémicos
Mixologia

*Inglés VIl

* Direccion de Equipos de Alto
Rendimiento



