
 Informes:
Coordinación Académica de la Maestría en 
Desarrollo Turístico Sustentable 
Dra. Susana Mandujano Contreras
coordinacion.mdts@uttab.edu.mx

Departamento de Posgrado
M.E. Laura González González 
posgrado@uttab.edu.mx

Director de la División de Turímo 
y Gastronomía
Mtro. Tomás Manrique Sansores Porter
d.tur_gas@uttab.edu.mx

En horario de 09:00 a 15:00 horas

Teléfonos: 993 3582222  Ext. 7001 
9933582464  
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Perfil

de egreso
 Escenarios de actuación:
•Complejos turísticos sustentables y con 
socialmente responsables.
•Empresas especializadas en el desarrollo de 
actividades de nuevos modelos y tendencias 
gastroturísticas.
•Consultoría a empresas del ramo turístico 
y/o gastronómico.
•Instituciones turísticas municipales, estata-
les, nacionales e internacionales enfocadas al 
turismo.
•Fideicomisos turísticos.
•Proyectos de desarrollo regional fundamen-
tados en el turismo y gastronomía sustenta-
bles.

 Ocupaciones profesionales:
•Director de desarrollo sustentable en 
empresas turísticas.
•Coordinador organizacional corporativo de 
empresas turísticas.
•Gerente de operaciones de empresas turís-
ticas.
•Coordinador de proyectos de innovación y 
desarrollo turístico sustentable
•Consultor y capacitador independiente en 
proyectos del ramo turístico y gastronómico.
•Gerente de Congresos y Convenciones.
•Coordinador de emprendimientos turísticos 
en organismos públicos y privados.
•Emprendedor.

Formar profesionales con conocimientos y capaci-
dades para la formulación, ejecución y evaluación 
de estrategias que coadyuven al Desarrollo del 
Sector Turístico y Gastronómico de manera 
Sustentable a través de la participación del egresa-
do en la creación y mejora de organizaciones turís-
ticas que enfrenten cambios en el ambiente con 
requerimientos de prácticas de sustentabilidad.

Objetivo del 

programa
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 Características específicas:
•Egresado de programas de ingeniería o licen ciatura 
afín al desarrollo turístico y gastronómico.
•Capacidad de síntesis, abstracción y razonamiento 
matemático.
•Conocimientos básicos de computación y   
programación.
• Habilidades de investigación y desarrollo de   
proyectos.
• Comprensión de lectura técnica de textos en inglés.
• Capacidad de comunicación verbal y escrita.
•Disponibilidad de tiempo para atender al programa.

 Requisitos de ingreso:
•Poseer título y cédula profesional de ingeniería o 
licenciatura afín al programa de maestría.
•Haber obtenido un promedio de egreso mínimo de 
8.0 o equivalente en la licenciatura o ingeniería.
•Presentar el examen de admisión.
•Presentar el curso propedéutico establecido para el 
programa de maestría.
•Realizar una entrevista con el Comité de Admisión 
del Programa.
•Acreditar el idioma inglés avalado por el Centro de 
Idiomas de la UTTAB, nivel B1 recomendable.

 Proceso de admisión:
•Cumplir con los requisitos de ingreso en tiempo y 
forma.
•Entregar carta de exposición de motivos para el 
ingreso al programa de posgrado.
•Presentar dos cartas de recomendación de maes-
tros de su licenciatura.
•Presentarse a entrevista con el Comité de Admisión 
en fecha y hora establecida.
•Presentarse a exámenes en fecha y hora establecida.

Perfil

de ingreso
Mapa cuatrimestral

LGAC-1                                                       
Turismo sustentable

Enfocada a diseñar productos turísticos y 
gastronómicos sostenibles tomando como base 
las políticas turísticas y estrategias nacionales e 
internacionales orientadas a alcanzar un desa-
rrollo que beneficie de manera equilibrada a los 
actores involucrados en la actividad turística de 
la región.

                                                       
Gastronomía sustentable

Enfocada al desarrollo de productos gastronó-
micos a partir del análisis de las nuevas tenden-
cias, generando ofertas culinarias novedosas, 
sustentables y de consumo responsable con el 
medio ambiente, para contribuir al desarrollo y 
competitividad de la industria gastronómica y 
turística.

LGAC-2

Líneas de generación y aplicación

del conocimiento


