Plan de estudios

TSU en Gastronomia

ler. Cuatrimestre

- Matematicas aplicadas
a la gastronomia

*Seguridad e Higiene
en Alimentos

-Introduccion a la
Gastronomia

-Bases Culinarias
*Informatica

*Expresion Oral y Escrita |
*Inglés |

*Formacion Sociocultural |

4to. Cuatrimestre

*Mercadotechia de servicios
gastronomicos

*Fundamentos de
vitivinicultura

* Administracion de alimentos
y bebidas

*Reposteria
*Integradoral |
*Ingles IV
*Francés |

*Formacion Sociocultural IV

2do. Cuatrimestre

- Estadistica aplicada a la
gastronomia

* Fundamentos de nutricion

+Servicios de alimentos y
bebidas

* Métodos y técnicas culinarias
Panaderia

-Inglés |l

* Formacion Sociocultural Il

5to. Cuatrimestre

*Métodos y técnicas de
investigacion aplicadas a la
gastronomia

- Evaluacion de servicios
gastronémicos

+ Conformaciéon de menus
+ Logistica de eventos
*Integradoral ll

*Inglés V

*Francés Il

* Expresion oral y escrita ll

jExcelencia académica,
innovacién con sentido social!

3er. Cuatrimestre

* Costos y presupuestos

Operacion de bar

- Estandarizacion de platillos
- Gestion de compras y

almacén

 Pasteleria
-Inglés Il

* Formacion Sociocultural Il

6to. Cuatrimestre

- Estadia en el sector

productivo



